Miniguda ragionata agli acquisti

La strenna perfetta? Un grande vino italiano

a2 WINENEWS

HEE 1l regalo perfetto esiste: una bottiglia di vino. Da scegliere tra
centinaia di vitigni, territori e prezzi, €l dono ideale sia per gli eno-ap-
passionati, chelastapperanno alla prima occasione), sia - paradossal-
mente - per gli astemi, perché possono servirla ad una cena di amici e
parenti, piuttosto che riciclarla a chi la sa apprezzare. Ecco allora una
selezione di etichette, scelte da Winenews, e suddivise per fasce di
prezzo, travino quatidiano (fino a 15 euro), vino per intenditori (fino a
50 euro), vino da grandi occasioni (fino a 100 euro) e vino extra-lusso
(oltre 100 euro). Brilla, fra i vini extralusso, un grande classico. Si tratta
del Brunello di Montalcino Riserva 2004 di Franco Biondi Santi, un vi-
nostraordinario, un fuoriclasse assoluto da una delle aziende storiche
del panoramaenoicodel Bel Paese. Un'altrapietramiliaredel topeno-
logico italiano &, senz'altro, I'intera produzione di Angelo Gaja, con i
cruCosta RussiSori Tildin 2007 di cuié difficile stabilire qualesia il mi-
gliore. Fascino cristallino anche per il Merlot in purezza Masseto 2007
della Tenuta dell'Ornellaia, uno dei pochi vini italiani protagonista

delle vendite all'incanto e, sempre per rimanere (...)

(... inToscana, il Siepi 2007, uvaggio di Merlot e San-
giovese, del Castello di Fonterutoli della famiglia
Mazzei. Davvero sorprendente il nuovo Franciacorta
Annamaria Clementi Rosé 2003 di Ca’ del Bosco che
si impone decisamente come uno dei migliori spu-
manti anche nel confronto con la produzione france-
se. Tra i vini da grande occasione, inferiori di prezzo,
ma non per qualita, segnaliamo, sempre per restare
nella tipologia spumante, il classico Trento Giulio
Ferrari Riserva del Fondatore 2001 dei Lunelli e, tra i
grandi rossi, certamente, I'umbro Sagrantino di
Montefaleo 25 anni di Caprai, il Tignanello 2007, sto-
rico taglio bordolesealla Toscana a base di Sangiove-
se e Cabenret Sauvignon, di Antinori, il Brunello di
Montalcino Poggio all'Oro Riserva 2004 di Castello
Banfi, il Brunello di Montalcino Vigna Pianrosso San-
ta Caterina d'Oro Riserva 2004 di Ciacci Piccolomini
d’Aragona, La Poja 2006, Corvina in purezza, di Alle-
grini, 'Amarone della Valpolicella Classico Campo-
longo di Torbe 2004 di Masi, I'’Amarone Classico Ri-
serva Sergio Zenato 2005 di Zenato, e il Turriga 2006
dell'azienda sarda Argiolas, ottenuto da uve Canno-
nau e Carignano.

Riccal'offeta di grandi vini nella fascia di prezzo fi-
noa50eurv. Siva dai campani Fiano d'Avellino Exul-
tet 2008 di Quintodecimo al Taurasi Radici Riserva
2004 di Mastroberardino, unico vino ad essere pre-
miato da tuite le guide italiane, ai siciliani Tancredi

2007, Nero d'Avola e Cabernet Sauvignon, di Donna-
fugata, Cometa 2009diPlaneta, Fiano in purezza, Ca-
bernet Sauvignon 2008 di Tasca d’Almerita. Dai to-
scani Il Pino di Biserno 2007 della Tenuta di Biserno
(di Lodovico Antinori), Brunello di Montaleino 2005
del Castello Romitorio, Brunello di Montalcino 2005
dell'emergente Poggio Rubino, Brunello di Montal-
cino 2005 dei Tenimenti Angelini, Chianti Classico
Riserva Ducale Oro 2006 di Ruffino, Chianti Classico
Fizzano Riserva 2006 di Rocca delle Macie, Chianti
Classico La Prima 2007 di Vicchiomaggio, Coevo
2007 di Cecchi, Cosimo 2007 di Cosimo Maria Masi-
ni, produttereimpegnato nel biodinamico, Nobile di
Montepulciano Riserva 2006 della Fattoria del Cerro,
ai piemontesi Barolo Brunate 2006 di Damilano e
Barbera d’Asti Superiore Nizza la Court 2007 di Mi-
chele Chiarlo, al lucano Aglianico del Vulture La Fir-

ma 2007 delle Cantine del Notaio. Dall' Abruzzo arri-
vano, invece, due rossi di grande forza ed espressivi-
ta: il Montepulciano d’Abruzzo Marina Cvetic San
Martino Rosso 2007 di Masciarelli ¢ il Montepulciano
d’Abruzzo San Calisto 2007 di Valle Reale.

Frale bollicine, senz altro, il Franciacorta Gran Cu-
véePasOperé 2004 di Bellavista oppureil Franciacor-
ta Francesco Jacono Dosaggio Zero Riserva 2002 dei
Fratelli Muratori e i trentini Altemasi Graal Brut Ri-
serva 2003 di Cavit e il Tento Aquila Reale Riserva
2003 diCesariniSforza. Etraibianchi nondelude mai
il Collio Sauvignon Ronco delle Mele 2009 di Venica.
Perivini “quotidiani”, molw interessante il blend ve-
neto di Merlot, Cabernet Franc e Malbech, RuberCa-
pite 2007 di Bosco del Merlo, o i gustosi Miiller Thur-
gau Castel Firmian 2009 di Mezzacorona e Ritratto
Bianco 2008 di La Vis, entrambi trentini. Straordina-
riv, se si considera anche la sua tenuta nel tempo, il
Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore Ca-
sal di Serra Veecchie Vigne 2008 di Umani Ronchi, €,
sempre dalle Marche, il Rosso Piceno Superiore

Brecciarolo 2007 di Velenosi. Ormai affermatasi co-
me uno dei punti di riferimento dell'enologia sicilia-
na, Settesoli produce un Nero d'Avola in purezza di
grande vivacita: il Mandrarossa Carthago 2008, Viene
dall'Umbria, invece, il Torgiano Rosso Rubesco 2007
di Lungarotii e dalla Toscana il Morellino di Scansa-
no 2007 di Jacopo Biondi Santi e il Morellino di Sean-

— sano 2008 di Terre dei Fiori, la tenuta toscanadel pro-

getto Tenute Costa con aziende in Piemonte e Alto
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Adige, e il Dogajolo 2008, blend di Sangiovese e Ca-
bernet Sauvignon, prodotto da Carpineto.
Incredibile il rapporto qualita prezzo del Monte-
pulciano d’Abruzzo 2008 di Villa Medoro e, ancora,
del campano Greco di Tufo Cutizzi 2009 di Feudi di
San Gregorio e del molisano Biferno Rosso Ramitello
Riserva 2008 di Di Majo Norante. Un vero must resta
ilrosato Five Roses Anniversario 2009 di Leone de Ca-
stris, mentre sono bianchi sapidi e mediterranei i si-
ciliani Lalici 2009, da uve Grillo, di Baglio di Campo-
bello e il Ficiligno 2009, da uve Inzolia e Viognier, di
Baglio di Pianetto. E per un brindisi di alto livello se-
gnaliamoil Prosecco di Coneglianoe Valdobbiadene
Superiore Extra Drive di Santa Margherita, il Prosec-
cwdiConeglianoe Valdobbiadene Crede diBisol, up-
pure il Franeiacorta Cuvée Imperiale di Berluechi.



